Ob festlich, familiar oder einfach zunftig — im Brauhaus finden Ihre besonderen
Anlasse den idealen Rahmen. Unser traditionsreicher Festsaal bietet Platz fur bis zu
100 Gaste und Uberzeugt mit seinem gemutlichen Ambiente und rustikalem Charme.
Hier trifft bodenstandige Brauhauskultur auf herzliche Gastfreundschaft.

In den Sommermonaten ladt unser idyllischer Biergarten zum Verweilen unter freiem
Himmel ein — mit Platz fur frohliche Stunden, kihlen Getranken und
stimmungsvollen Momenten in geselliger Runde.

Feiern Sie bei uns — urig, genussvoll und authentisch.

In dieser Bankettmappe finden Sie erste Ideen und Vorschlage fur lhre Feier — doch
wir lassen uns gerne von der Fantasie unserer Gaste inspirieren. Individuelle Wunsche
setzen wir mit Freude um, damit |hr Fest so einzigartig wird wie Sie selbst.

Diese Preisangebote gelten fur Feiern ab 20 Personen, mit vorheriger
MenuUabsprache und fur das Jahr 2025

Apertly [ Crppary

Bier Spritz (Apfel, Holunder, Hefeweizen oder Sportweizen alkoholfrei) 0,11 3.10 €
Kessler Sekt, Brut, Cuvée, Trentino & Venetien 12% vol. 0,751 32.00 €

Kessler Rosé Sekt, Brut, Cuvée, Trentino & Venetien 11,5% vol. 0,751 32.00 €
Kessler Sekt Hochgewachs, Brut, Chardonnay, Rheinhessen 12,5% vol. 0,751 39.90 €
Alkoholfreier Fruchtsecco rosé aus dem Heckengau 0,751 36.90 €

Hfappeher o Crppangs ol Flying Guffil

Flammkuchen aufgeschnitten (Elsasser // Lachs // Rucola (V)) 14.90 €/Flammkuchen
Bruschetta, Tomate // Knoblauch // Zwiebel 4.00 €

Schnitzelchen auf Kartoffelsalat 6.00 €

Schweizer Wurstsalate Tapas-Style 4.50 €



Beilagensalat 5.50 EUR
oder
Saisonale Suppe aus Oma’s Suppenterrine 4.50 EUR pro Person
(wird in der Terrine auf dem Tisch serviert)
ganzjahrig mdglich:
Fladlesuppe
Maultaschensuppe
saisonale Option nach Absprache

o

(1 bis maximal 3 zur Auswahl)

nFiletteller* 26.50 EUR
Zwiebelrostbratle & Schweinefilet
Rostzwiebeln // Dunkelbiersoe // PilzrahmsoRe // Gemuse der Saison
oder
Braumeisterschnitzel 18.90 EUR
zwei panierte Schweineschnitzel mit Dunkelbierbratensol3e
oder
Schwabische all time Favorites 19.90 EUR
kleines Braumeisterschnitzel (paniertes Schweineschnitzel),
geschmalzte hausgemachte Maultasche, halbe Scheibe Schweinebraten
Pilzrahmsofe
oder

Knusprige Schweinshaxe vom Schwabisch-
Hallischen Landschwein 17.90 EUR
Dunkelbiersof3e

oder
Pilze-Bourgignon 18.90 EUR
Geschmorte Pilzpfanne in wuarziger Thymian-Rotweinsauce
gebratene Knodeltaler

Dazu reichen wir zwei Beilagen nach Wahl in die Tischmitte
Auswahl zwei aus:

Hausgemachte Eierspatzle // knusprige Kroketten
Rustikale Brauhaus Pormmes //  Kartoffelknodel



Zusatzoptionen zum Hauptgang
Nachservice der Fleischkomponente & Beilagen
Zwiebelrostbratle & Schweinefilet ggf. Schnitzel auf Platten + 5.00 EUR pro Person

@ esserTs

Mousse au Chocolat 7.80 €
mit Rum
oder
Pistazientortchen 8.90 €
Pistazienmousse-Tortchen mit Erdbeere
oder
Veganes Tiramisu 8.90 €
Kaffeecreme // Vanillecreme // Biskuit
oder
kleine heiBBe Liebe 5.20 €
eine Kugel Vanilleeis mit Sahne und heif3en Himbeeren
oder
Apfelstrudel mit VanillesoBe 6.80 €



Gt~ Qyprsetlag 1

Vorspeisen
verschiedene Rohkostsalate, hausgemachter Kartoffelsalat, Blattsalate

optional dazu:
Antipasti Gemuse & Bruschetta mit Tomaten + 2.50 € p. Person

optional dazu:
Vitello Tonnato // Forellencreme // frittierte Kapern + 3.90 € p. Person

kkk

Hauptgange
Kleine Zwiebelrostbratle mit Rostzwiebeln
kleine Braumeisterschnitzel (panierte Schweineschnitzel)
Crillgemuse
Hausgemachte Eierspatzle
Rosmarinkartoffeln
Dunkelbierbratensofle
Champignon-Rahmsol3e

kkk

Dessert
Apfelstrudel mit VanillesoRRe
oder
Mousse au Chocolat

43.50 € pro Person
Kinder speisen bis 3 Jahre kostenfrei, zwischen 3 und 11 Jahren fallen 2€ pro
Lebensjahr an



Gugel ™ Qyprsetlag

Blumenkohlsuppe aus Oma’s Suppenterrine
am Tisch serviert
mit in roter Beete eingelegten Blumenkohlréschen // Croutons // Kurbiskerndl //
Truffelcréme
(alle Einlagen a part zum selbst bestreuen)

k%%

Hauptgange vom Buffet

Roastbeef am Stuck (am Buffet tranchiert)
Schweinekrustenbraten am Stuck (am Buffet tranchiert)
Dunkelbiersof3e
Feine grine Bohnen (mit Speck)

Wurzig geschmorter Fenchel in Orangenmarinade

Hausgemachte Eierspatzle
Rosmarinkartoffeln
Optional mit schwabischen Pfitzauf (+2.00 € p. Person)

Fokok

Dessert vom Buffet
Mousse au Chocolat
und
Beeren Cheesecake
in Glaschen

56.00 € pro Person
Kinder speisen bis 3 Jahre kostenfrei, zwischen 3 und 11 Jahren fallen 3€ pro
Lebensjahr an



Ganze Obstkuchen / gebackene Kuchen / Torte auf Anfrage

Fur selbst mitgebrachten Kuchen berechnen wir Tellergeld 2.50 € pro Person
Kanne Kaffee / Tee (ca. 8 Tassen) 22.00 EUR/Kanne
Cafe Crema a la carte bestellt 3.50 EUR/Tasse

Hinweis zum Mitbringen von Kuchen

Gerne durfen Sie selbstgebackene Kuchen zu lhrer Feier mitbringen. Wir weisen jedoch ausdricklich darauf hin, dass
wir flr die mitgebrachten Speisen keine Haftung Ubernehmen. Bitte achten Sie eigenverantwortlich auf die
Einhaltung der KUhlkette sowie auf die lebensmittelhygienischen Vorgaben. Fur eventuelle Schaden oder
gesundheitliche Beeintrachtigungen, die im Zusammenhang mit den mitgebrachten Kuchen entstehen,
Ubernehmen wir keine Verantwortung.

Fravereiee

Nicht nur fur freudige Anlasse, auch in Trauer sind wir an Eurer Seite.

Trauerpauschale 1 15,00 p. Person

% Brezel & Hefezopf mit Rosinen
Butter // Marmelade

Kaffee in Kannen // Kuhmilch

Trauerpauschale 2 17,00 p. Person

% Brezel & Hefezopf mit und ohne Rosinen & Nusszopf
Butter // Marmelade

Kaffee in Kannen // Kuhmilch

Trauerpauschale 3 21,50 EUR p. Person

Y% Brezel & Hefezopf mit Rosinen & Nusszopf
Butter // Marmelade

Fladlesuppe vom Buffet

Kaffee in Kannen // Kuhmilch
Tafelwasser spritzig Bergquelle in Karaffen



Allgemeine Geschaftsbedingungen zu Feiern im Brauhaus

Geschaftsbedingungen fur den Veranstaltungsbereich insbesondere Tagungen, Bankette, Familienfeiern

Diese Geschéftsbedingungen gelten fir die Uberlassung von Konferenz- und Bankettraumen des Hotels zur
DurchfUhrung von Veranstaltungen sowie fur alle mit diesen zusammmenhangenden weiteren Leistungen und
Lieferungen.

Das Hochdorfer Brauhaus Krone, Uberlasst jedem Interessenten ein schriftliches Informationspaket Uber die
Durchfihrung und das Preisniveau der Veranstaltungen. Nimmt der Gast/Veranstalter in Kenntnis dieser
Information eine Veranstaltungsreservierung, vor, wird diese mit der schriftlichen Bestatigung durch das
Hochdorfer Brauhaus Krone bindend.

Teilnehmerzahl:

Der Gast muss die endgultige Zahl] der Gaste/Teilnehmer spatestens 2 Tage vor dem Termin der Veranstaltung
mitteilen, um eine sorgfaltige Vorbereitung zu sichern.

Abweichungen der Teilnehmerzahl nach unten gegenuber der als endgultig gemeldeten Zahl, werden bis zu
maximal 5% berucksichtigt und der Abrechnung zugrunde gelegt; dariberhinausgehende Abweichungen gehen
zu Lasten des Veranstalters.

Bei Abweichungen nach oben wird der Abrechnung die tatsachliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt.
‘Uberschreitungen bis maximal 5% bedUrfen keiner vorherigen Absprache mit dem Hochdorfer Brauhaus Krone.
Weitergehende Uberschreitungen missen dagegen vorher abgestimmt werden.

Um- und Abbestellfristen:

Par vereinbarte Veranstaltungen und die Bereitstellung von Raumlichkeiten haben folgende Um- und
Abbestellfristen Gultigkeit

= bis 45 Tage vor dem Termin fallen keine StornogebUhren an

= 44-30 Tage vor dem Termin 25% des voraussichtlichen Rechnungsbetrages

=29-14 Tage vor dem Termin 50% des voraussichtlichen Rechnungsbetrages

=13-0 Tage vor dem Termin wird der voraussichtliche Rechnungsbetrag in Rechnung gestellt,

(inkl. MenU/bzw. Durchschnittspreis der Speisenauswahl x Personenzahl, 1 Getrdnk pro Person, sowie gebuchte
Ubernachtung/Frihstlck, sowie ggf. darUber hinaus vereinbarte Leistungen) abzgl. 20%.

Sofern stornierte Zimmer weitervermietet oder die Raume mit entsprechenden anderen Veranstaltungen belegt
werden kdénnen, entfallt die StornogebUhr flUr die anderweitig vermietete Sache.

Bei Veranstaltungen, die nach 00:00 Uhr enden, berechnen wir einen Nachtzuschlag von EUR 165,00 je
angefangene Stunde. Das spateste Ende der Veranstaltung ist 4:00 Uhr.

Unsere Rechnungen werden nach Veranstaltungsende zugeschickt. Der Rechnungsausgleich hat innerhalb 14
Tagen per Bankuberweisung oder in bar und kostenfrei fur den Empfanger zu erfolgen. Unberechtigte Abzlge,
auch fur Skonto, werden zuritickbelastet. Bei Uberschreitung des Zahlungsziels werden Verzugszinsen von 2% pro
Monat berechnet.

Das Hochdorfer Brauhaus Krone ist ebenso berechtigt, eine Preisanpassung um bis zu 5 % zu fordern, sofern die
von Hochdorfer Brauhaus Krone geschuldete Leistung spater als 4 Monate nach Vertragsschluss/Buchungsdatum
zu bringen ist und sich in der Zwischenzeit die Preise der kalkulierten Kosten (bezogen auf Léohne/Mindestléhne,
Energieversorgung, Miete, sonstiges Material/Rohstoffkosten) in entsprechendem Mafe erhéht haben. Dem
jeweiligen Vertragspartner steht es frei, geringere Preisabweichungen nachzuweisen. Sollte der Vertragspartner
auf das Anpassungsverlangen nicht eingehen, steht diesem ein Stornierungsrecht zu, das innerhalb von 14 Tagen
nach Zugang der Anpassungsforderung ausgeubt sein muss. Wird keine Stornierung des Auftrags
ausgesprochen, dann gilt die Vertragsanpassung als genehmigt.

Das Brauhaus haftet nicht: fUr die Einhaltung von Vereinbarungen, welche durch héhere Gewalt oder nicht durch
das Hochdorfer Brauhaus Krone zu verantwortende Umstande.



